
Bovýskovo plnotučné mléko
Mléko a mléčné výrobky jsou v dětské výživě důležitými 
potravinami. Pro rostoucí dětský organismus jsou významným 
zdrojem bílkovin, vitamínů a minerálních látek, především 
vápníku, draslíku, fosforu a hořčíku.

homogenizace

pasterizace - 
tepelné ošetření

mlékárna

odstředění a úprava množství smetany

Mléko se dále může zpracovat na mléčné 
výrobky jako je máslo, smetana, jogurt, sýr 
apod. V kuchyni má široké využití. 

Výroba mléka

čerstvé mléko
trvanlivé 
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nadojení mléka


